
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Menu enkel te verkrijgen per tafel 

Duo van wildpaté 

 Cava Gran Reserva 8.5 

••• 

Coquilles met boschampignons 
en saffraanrijst* 

 Weisser Schiefer 9 

••• 

Hertenrugfilet met seizoensgroenten, 

jus en kroketjes 

 Rosso 7.5 

of 

Wilde zeebaars 'Meunière' 

met verse frieten en slaatje 

 Numen Chardonnay 8.5 

••• 

Crema Catalana Casera  

Kaasbordje ipv dessert +8 

 Cream Sherry 7 
 

MENU 3-GANGEN • 64  
*MENU 4-GANGEN • 78 

 

Menu enkel te verkrijgen per tafel 

 

Gambas al ajillo 

 Icones 7.5 

••• 

Varkenswangen ‘Iberico’ in Liefmans oud bruin,  
verse frieten, slaatje  

 Vinha Paz Dao 8.5 

••• 

Dame Blanche met huisgemaakt vanille-ijs 

 

MENU 2-GANGEN • 39 

(enkel lunch op maandag en dinsdagmiddag)  

*MENU 3-GANGEN • 55 

 

 Suggestieglas Menu’s exclusief dranken 

 

 

Voor de vlotte service vragen we à la carte 
max. 3 verschillende gerechten per gang per tafel.   

 

 

 

Oesters Fines De Claire Normandie Nr. 2 (6st) 24  

Duo van wildpaté  18  

Gambas al ajillo  21  

Kalfszwezerikkroketten 24  

Coquilles met boschampignons en saffraanrijst 23  

Gambas al ajillo  34 

verse frieten en slaatje   

Hertenrugfilet met seizoensgroenten  42 

met jus en kroketten 

Varkenswangen ‘Iberico Bellota’ 32  

met Liefmans Oud Bruin van het vat, verse frieten en slaatje 

Filet mignon van Belgisch wit-blauw* 34 

geserveerd met verse frieten en slaatje 

Cote à l’os ‘Dark Red, Frisona’* (2p.) 110 

Spaans ras gekweekt in Cataluña, mooi dooraderd, voor de 
fijnproever, geserveerd met verse frieten en slaatje 

Tussenribstuk ‘Blonde d’Aquitaine’ Dry Aged*  43 
Botermals stukje rundsvlees, 4 à 5 weken gerijpt, weinig vet 
en vol van smaak, geserveerd met verse frieten en slaatje 

Wilde zeebaars ‘Meunière’ 42 

geserveerd met verse frieten en slaatje  

 

*Keuze sausen: Archiduc of peperroomsaus 

Crema Catalana casera  12 

Dame Blanche met huisbereid vanille-ijs 12  

Tarta de queso al horno 10 

Ovengebakken kaastaart 

Sorbete de chocolate casera  11 

Kaasbord ‘kaasmeester Callebaut’ 19 

met onze vijgencompote 

Sabayon van Liefmans oud bruin van ’t vat 16 

met vanille-ijs 

Enkel mogelijk nadat het laatste hoofdgerecht van de shift geserveerd is. 

Hoofdgerechten aan halve portie  

Kaaskroket (1st) met appelmoes en frietjes  13 

Kipnuggets met appelmoes en frietjes  13 

 

 

 

 

 

 


