
 = vegan 

 

EETKAART 
Voor de vlotte service vragen we maximum 3 gerechten per gang per tafel  

Vraag gerust naar wijn- of biersuggesties bij uw gerecht 
 

To share 
 

Oesters Fines de Claires N°2 (6st) 24 
Aspergekroketjes  18 
Bouillabaisekroketten 22 

Jamon Teruel 18 
Calamares met verse tartaar 19 

 

Voorgerechten 
Enkel te verkrijgen bij afname hoofdgerecht 

 
Carpaccio van Wit-blauw rund met tuinboontjes, munt en Manchego 19 

Kaaskroketten met gefruite peterselie 19 
Gambas al ajillo 19 

Witte asperges met Teruel ham & mousseline saus 20 
Kalfszwezerikkroketten met gefruite peterselie 23 

Vegan ‘kaas’kroketten met gefruite peterselie  20 
 

Hoofdgerechten 
 

Tussenribstuk ‘Blonde d’Aquitaine’ Dry Aged, verse frietjes en slaatje (2 ppn) 84 
Filet Mignon van Belgisch Wit-Blauw, verse frietjes en slaatje 34 

Lubina a la plancha (wilde zeebaars), krieltjes en slaatje 39 
Witte asperges met Teruel ham & mousseline saus 28 

Varkenswangetjes Duroc in Liefmans oud bruin (van ’t vat), verse frietjes en slaatje 29 
Gambas al ajillo, verse frietjes en slaatje 32 

Kalfszwezerikkroketten met verse frietjes en slaatje 31 
Seitan kapsalon  26 

Seitan schnitzel met seizoensgroenten en krieltjes  28 

 



 = vegan 

Desserts 
 

Crema Catalana 11 
Dame Blanche 12 
Citroen sorbet 10 
Chocomousse 11 

Vegan vanille-ijs met caramelsaus  12 
Pas de bleu met onze vijgenconfituur 15 

Suggestieglas: Poley Cream Solera 7 
 

Kids 
met appelmoes & frietjes 

 
Kipnuggets 13 
Kaaskroket 13 

Stoofvleeskroketjes 13 
Kinderijsje ( ) 7

 
 
 

 
Suggestiemenu 

 

Menu enkel te verkrijgen per tafel 
 

 
Gambas al ajillo 

 Of 
Witte asperges met Teruel ham & mousselinesaus 

- 
Tussenribstuk ‘Blonde D’aquitaine’ Dry Aged, verse frieten en slaatje (per 2 ppn) 

Of 
Lubina a la plancha, verse frieten en slaatje 

- 
Crema Catalana of chocomousse 

 
 

Menu zonder dranken 68 
Suggestiewijnen per glas of fles verkrijgbaar 

 
 


